Приложение № 1

Примерная инструкция
по контролю за организацией питания детей

1. Проверьте наличие спецодежды у сотрудников, связанных с приготовлением и раздачей пищи
2. Изучите меню и сравните его с фактическим набором блюд
3. Снимите пробу блюд, предлагаемых детям и дайте оценку их органолептических качеств
4. Проверьте как организованно питание:
· наличие ежедневного меню, отсутствие одинаковых блюд в смежные дни;
· отсутствие сколов на столовой посуде;
· чистота обеденных столов;
· наличие условий соблюдения детьми правил личной гигиены (предварительное мытьё рук, наличие салфеток);
· объём и вид блюд при порционировании.
5. Проведите выборочный опрос детей на предмет удовлетворенности ассортиментом и качеством потребляемых блюд
6. Проверьте сроки хранения и реализации продуктов, соблюдение товарного соседства, соответствие сертификатов качества получаемой продукции и внешнего вида продуктов 
7. Проанализируйте полученные факты и опишите ваши замечания /предложения /рекомендации в оценочном листе мониторинга качества организации питания, составьте аналитическую справку
8. Не забудьте проверить выполнение рекомендаций.













[bookmark: _GoBack]Оценочный лист

проведения мониторинга качества организации питания
Дата проведения проверки: «___»__________202____
Ф.И.О. родителей, проводивших проверку: _______________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
	
	Вопрос
	Да/нет

	1
	Имеется ли в организации меню?

	
	А) да, для всех возрастных групп и режимов функционирования организации
	

	
	Б) да, но без учета возрастных групп
	

	
	В) нет
	

	2
	Вывешено ли ежедневное меню в удобном для ознакомления родителей и детей месте ?

	
	А) да
	

	
	Б) нет
	

	3
	В меню отсутствуют повторы блюд?

	
	А) да, по всем дням
	

	
	Б) нет, имеются повторы в смежные дни
	

	4
	В меню отсутствуют запрещенные блюда и продукты

	
	А) да 
	

	
	Б) нет
	

	5
	Соответствует ли регламентированное цикличным меню количество приемов пищи режиму функционирования организации?

	
	А) да
	

	
	Б) нет
	

	6
	Есть ли в организации приказ о создании и порядке работы бракеражной комиссии?

	
	А) да
	

	
	Б) нет
	

	7
	От всех ли партий приготовленных блюд снимается бракераж?

	
	А) да
	

	
	Б) нет
	

	8
	Выявлялись ли факты недопуска к реализации блюд и продуктов по результатам работы бракеражной комиссии (за период не менее месяца)?

	
	А) нет
	

	
	Б) да
	

	9
	Созданы ли условия для организации питания детей с учетом особенностей здоровья (сахарный диабет, пищевые аллергии)?

	
	А) да
	

	
	Б) нет
	

	10
	Проводится ли уборка помещений после каждого приема пищи?

	
	А) да
	

	
	Б) нет
	

	11
	Качественно ли проведена уборка помещений для приема пищи на момент работы комиссии?

	
	А) да
	

	
	Б) нет
	

	12
	Обнаруживались ли в помещениях для приема пищи насекомые, грызуны и следы их жизнедеятельности?

	
	А) нет
	

	
	Б) да
	

	13
	Созданы ли условия для соблюдения детьми правил личной гигиены?

	
	А) да
	

	
	Б) нет
	

	14
	Выявлялись ли при сравнении реализуемого меню с утвержденным меню факты исключения отдельных блюд из меню ?

	
	А) нет
	

	
	Б) да
	

	15
	Имели ли факты выдачи детям остывшей пищи ?

	
	А) нет
	

	
	Б) да
	

	16
	Соблюдаются ли: сроки хранения и реализации продуктов; товарного соседства; соответствие сертификатов качества получаемой продукции и внешнего вида продуктов 


	
	А) да
	

	
	Б) нет
	

	17
	Соблюдается ли оптимальный температурный режим хранения продуктов в холодильнике
	

	
	А) да
	

	
	Б) нет
	

















Приложение № 3

СПРАВКА
по итогам контроля за организацией питания
На основании плана работы  группы родительского контроля за организацией питания в МАОУ «Беркутская СОШ» на 20___/20___ уч. год комиссия в составе: _________________________________________________________________________________________________________________________________________________________ _______________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________провела проверку организации и качества питания обучающися  с «___»________ 20___г. по «____» _________20___г. 
Выводы комиссии:____________________________________________________________ _______________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________ __________________________________________________________________________________________________________________________________________________________Выявленные нарушения:________________________________________________________ _____________________________________________________________________________ _____________________________________________________________________________ _____________________________________________________________________________ _____________________________________________________________________________ Предложения, рекомендации комиссии:___________________________________________ _____________________________________________________________________________ _____________________________________________________________________________ _____________________________________________________________________________ _____________________________________________________________________________ Подписи членов комиссии:
 _________________________ 
_________________________ 
_________________________ 
_________________________ 
_________________________ 
Подписи лиц, подлежащих контролю:  
 ________________________
________________________
________________________
________________________
